PANZIOS, FALUSI VENDEGLATO

I.  Altalanos iranyelvek
1. A képzés szabalyozasanak jogi hattere
A kozponti program
— a kozoktatasrol szolo, tobbszor modositott 1993. évi LXXIX. torvény,

— a szakképzésrol sz0l6, tobbszor modositott 1993. évi LXXVI. toérvény,
— a gazdasagi kamarakrol sz616 1999. évi CXXI. torvény,

valamint

az Orszagos Képzési Jegyzeékrdl és az Orszagos Képzési Jegyzékbe torténd felvétel és
torlés eljarasi rendjérol szolo, tobbszor modositott 1/2006. (II. 17.) OM rendelet,

— a szakképzés megkezdésének ¢s folytatdsanak feltételeirdl, valamint a térségi integralt
szakképzd kdzpont tandcsado testiiletérdl szolo 8/2006. (I11. 23.) OM rendelet,

— az iskolai rendszeri szakképzésben részt vevd tanulok juttatdsairdl szolo 4/2002. (II. 26.)
OM rendelet,

— a szakmai vizsgaztatas altalanos szabalyairol és eljarasi rendjérdl szolo 20/2007. (V. 21.)
SZMM rendelet,

—a31 81201 0000 00 00 Panzids, falusi vendéglatd szakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit tartalmazé szakképesitésért felelés miniszteri rendelet

alapjan késziilt.

A tanitasi-tanulasi folyamat szervezése sordn figyelembe kell venni a szakképzd intézményt
fenntartd helyi rendelkezéseit, az iskolaszék allasfoglalasait,a gyakorlati képzés megszervezésében
kozremiikodo gazdalkodo szervezet igényeit.

A képzés megszervezéséhez a szakképzést folytatd intézmény a jelen altalanos iranyelvekben
foglaltak, tovabba a kozponti programban a tananyagegységekre vonatkozdan leirtak alapjan
elkésziti a pedagdgiai programjanak részét alkotd szakmai programjat és a meghatarozott képzési
idére vonatkozé megéllapodéast a gazdalkodo szervezettel. Ezen dokumentumokat a szakképzo
intézmény fenntartdja hagyja jova.

2. A szakképesités OKJ-ban szereplé és egyéb adatai

A szakképesités azonosité szama: 31 812 01 0000 00 00

A szakképesités megnevezése: Panzios, falusi vendéglatod
Szakképesitések kore:

Elagazasok: nincsenek

Hozzarendelt FEOR szam: 5129

Szakképzési évfolyamok szdma: 2

Elmélet aranya: 40 %

Gyakorlat aranya: 60 %

Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): -
Iddtartama (évben vagy félévben): -
Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
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Ha szervezhetd, mikor: -
3. A képzés szervezésének feltételei
Személyi feltételek

Az elméleti és gyakorlati képzést a kozoktatasrol sz6lo, tobbszor modositott 1993. évi LXXIX.
torvény 17. §-aban, valaminta szakképzésrol sz610, tobszor modositott 1993. évi LXXVI. torvény
17. §-aban szabalyozott feltételekkel rendelkezd pedagogus és egyéb szakember lathatja el.

Targyi feltételek

A szakmai elmélet oktatdsat és a szakképzd iskoldban folyd gyakorlati képzést a szakképzd
iskolanak kell megszervezni, amelyhez az alabbiak biztositasa sziikséges:

— tanterem

— szamitogép-terem

— demonstracios terem
— szaktanterem

— gyakorloterem

— tankert

— tangazdasag

— taniroda

— gyakorloterem

— utcai kornyezet

— konyvtar

— mukodo turisztikai egység
— tankonyha

— kisiizemi termelohely
— mikodo egység

A gazdalkod6 szervezetnél foly6 szakmai gyakorlati képzéshez sziikséges eszkdzok ¢€s felszerelések
jegyzékét a szakképesités szakmai és vizsgakdvetelményét kiadd rendelet tartalmazza.

A tanulészerz6dés alapjan végzett gyakorlati képzés targyi és személyi feltételeit a gazdalkodo
szervezetnél az illetékes teriileti gazdasagi kamara — adott esetben a szakképzd iskola bevonasaval —
ellendrzi.

Az illetékes teriileti gazdasagi kamara ellendrzési joga kiterjed a szakképzd iskola és a gazdalkodo
szervezet kozotti megallapodas alapjan végzett gyakorlati képzés feltételeinek ellendrzésére is.



4. A tanulok felvételének feltételei

A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu
mellékletében a vendéglatas-idegenforgalom
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak
birtokéban. E kompetenciak megszerezhetek a
szakképzést elokészitd évfolyam keretében is.
Vagy

Iskolai eldképzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoku
iskolai végzettség

Szakmai el6képzettség: -

El6irt gyakorlat: -

Elérheto kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmasséagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat:  sziikséges

5. A szakképesités munkateriilete

A szakképesitéssel legjellemzobben betoltheté munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama FEOR megnevezése

5129 Egyéb vendéglato-ipari foglalkozasok

A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirasa:

A turizmusban résztvevok szamara szallést, étkezést, és haz koriili tevékenységben rész-
vételi lehetdséget nyujt. Informaciot nyujt a lokalis nevezetességekrol, népszokasokrol.
Az ellatasban felhasznalja a sajat eldallitast mezdgazdasagi termékeit.

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosito szama megnevezeése

6. A képzés célja

A szakképesités munkateriiletéhez tartoz6 legjellemzébb munkakorok, foglalkozéasok betoltéséhez
sziikséges kompetencidk elsajatittatasa.

A cél elérése érdekében el kell sajatittatni a munkakorben elvégzendd feladatokat, ki kell alakitani az
azokhoz sziikséges tulajdonsagokat (alkalmazott szakmai ismeretek, szakmai készségek, képességek,
személyes, tarsas és modszerkompetenciak).




7. A szakképesités kovetelménymoduljai
A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1452-06 Gazdalkodas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Felméri a helyi adottsagoknak megfeleld turisztikai szolgaltatas lehetdségeit
Elinditja a vallalkozasat
Uzleti tervet készit/készittet
Elkésziti, elkészitteti a sziikséges tervdokumentéciokat, tanulmanyokat
Megteremti a vallalkozas miikodéséhez sziikséges alapvetd anyagi, emberi,
technologiai eréforrasokat
Megvalositja a beruhazast
Beszerzi a mitkddéshez sziikséges engedélyeket
Fejleszti a vallalkozasat
Folyamatosan sz¢piti a kornyezetet
Szintentart6 beruhazast folytat
Modernizélja az ellatas szinvonalat
Védi az épitett és természeti kdrnyezetet
Ugyviteli munkat végez
Szamlat/szallitolevelet készit nyomtatvanyon/szamitogépes program segitségével
Levelezést folytat beszallitokkal/vevokkel/szakhatdsagokkal/szakmai szervezetekkel
postai Gton/emailban
Telefont, faxot, szamitogépet, szlikség szerint pénztargépet €s egyéb iigyviteltechnikai
eszkozoket kezel
A munkavégzéshez sziikséges dokumentumokat biztositja/biztosittatja és vezeti
(munkatigyi, szamviteli, pénziigyi, ad6zési, mindségbiztositasi)
Alapvetd pénziigyi, szamviteli miiveleteket végez
Vendégforgalommal, beszerzésekkel kapcsolatos pénziigyi miiveleteket végez
Nyilvantartasokat kezel
Készpénzzel, vagy készpénzkimélé modon fizettet
Hazipénztart kezel
Banki, postai tranzakcidkat végez
Marketing tevékenységet végez
Reklamozza vallalkozasat
Piackutatast végez, kapcsolatot épit leenddé vendégeivel
Részt vesz szakmai rendezvényeken, kiallitdsokon
Kezeli a reklaméciot
Kapcsolatot tart mas turisztikai szolgaltatokkal, szakmai szervezetekkel
Szerzédéseket kot szoban és irasban
Térgyal, idegen nyelven alapfokon kommunikal
Egyedi arajanlatot készit
Munkaer0 - fejlesztési tevékenységet végez
Folyamatosan képezi magat és munkatarsait, lehetdség szerint tanulmanyutakon vesz
részt
Figyelemmel kiséri a jogi, pénziigyi, szakmai valtozasokat

Tulajdonsagprofil:



Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
B A vallalkozas alapitasa, miikodtetése
Gazdasagi ¢s vallalkozasi alapismeretek
Villalkozasok inditasa
Villalkozasfejlesztés
Vallalkozasok mitkodtetése
Marketing tevékenység
Ugyviteli, szamviteli és pénziigyi alapismeretek
Nyomtatvanyok hasznalata, kitoltése
Levelezés
Eszkozkezelés
Dokumentumkészités, kezelés
Pénziigyi miiveletek, pénzkezelés
Szamviteli miiveletek, nyilvantartas
Pénziigyi tranzakciok
Az EU fogyasztovédelmi politikaja és a hazai fogyasztovédelmi politikai célkitlizések
Az EU-s fogyasztovédelmi szabalyok
Fogyasztdi jogorvoslati lehetdségek
A fogyasztovédelmi intézményrendszer
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Elemi szintli szamitogéphasznalat
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezetii iraskészség, fogalmazas irasban
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség

Idegen nyelvii hallott szoveg megértése
Idegen nyelvii beszédkészség
Telefonalas idegen nyelven

Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzék
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Személyes kompetenciak:
Megbizhatdsag
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Dontésképesség
Kockazatvallalas
Pontossag
Fejloddképesség, onfejlesztés

Térsas kompetenciak:
Kompromisszumkészség
Meggy6z0készség
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntarto készség
Kommunikacids rugalmassag



Moédszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Problémamegoldas, hibaelharitas
Tervezés
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobélasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1453-06 Vendégfogadas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Recepcios feladatokat 1at el
Fogadja ¢és elhelyezi a vendégeket
Biztositja a specialis igényli vendégek fogadasanak feltételeit
Kérdezi a vendégeket az igényeikrdl
Téjékoztatja a vendégeket a szolgaltatasokrdl, program-lehetdségekrol
Megszervezi a vendégek igény szerinti szabadidds tevékenységét, szallitasat
Lehetoség ¢s igény szerint gasztronomiai bemutatokat, programokat szervez
(disznovagas, lekvarfozés, stb.)
Gondoskodik a vendégek és vagyontargyaik biztonsagarol
Gyermekmeg0rzést biztosit, specialis gyermekprogramokat szervez
Ismeri sziikebb, tdgabb kornyezete hagyomanyait, sajatossagait
Miiveli és tanitja a hagyomanyokat
Helyi hagyomanyokon alapul6 targyakat arul
Termésekbdl, viragokbol dekoraciot, ajandékot készit
Kapcsolatot tart a vendégekkel
Kommunikal a vendégekkel
Meéri a vendégek elégedettségét
Kolcsonodzhetd eszkozoket biztosit
Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas szabalyait

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Specialis szakmai alapismeretek
Vendéglatas ¢s idegenforgalom
Vendégfogadas
Programszervezés
Népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Munka- és kdrnyezet-védelem, higiénia
Munkavédelem, elsOsegélynyujtas
Higiénia
Kornyezetvédelem
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
1 Elemi szintli szamitégéphasznalat



Szakmai nyelvii sz6veg megértése
Szakmai nyelvili beszédkészség
Idegen nyelvii sz6veg megértése
Idegen nyelvii beszédkészség
Telefonalas idegen nyelven
Kéziigyesség

Népi kismesterségek eszkozei
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Személyes kompetenciak:
Kitartas
Megbizhatdsag
Rugalmassag
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Feleldsségtudat
Kéziigyesség
Tiirelem

Térsas kompetenciak:
Tolerancia
Kompromisszum-készség
Segitdkészség
Udvariassag
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag

Moédszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Informaciogyjtés
Problémamegoldas, hibaelharités
Kreativitas, otletgazdagsag

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1454-06 Napi tevékenységek végzése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Beszerzi az arut
Etelt készit és felszolgal
Az alapvetd szabalyok alkalmazasaval, izlésesen terit, felszolgal
Ismeri az egészséges étrend Osszedllitadsanak szabalyait
Hagyomanyos, tajjellegii ételeket {6z
Vegetarianus ételeket {6z
Felkésziil a specialis taplalkozasi igényti vendégek ellatasara (pl.: lisztérzékenyek)
Megtanitja a vendéget az étel elkészitésére
Biztositja a megfeleld italvalasztékot, felszolgélja azokat
Napi takaritast végez
Alapvetd karbantartdsi munkakat végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirdsokat
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Baleset esetén elsdsegélyt nyujt, intézkedik
Igény esetén teljes ellatast biztosit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Specialis szakmai alapismeretek
Elelmiszerismeret, ételkészités
Magyar konyhatechnolégiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
Terités, felszolgalas, italismeret
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
Munkavédelem
Elsdsegélynyujtas
Higiénia
Kornyezetvédelem
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Szakmai nyelvii szOveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Idegen nyelvii sz6veg megértése

Idegen nyelvii beszédkészség

Elemi szamolasi készség

Mennyiségérzék

Konyhatechnikai eszkdzok

Kéziszerszamok a karbantartashoz

Takarito-berendezések, eszkdzok, vegyszerek alkalmazéasa
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Személyes kompetenciak:
Kitartas
Megbizhatdsag
[zérzékelés
Ttréképesség
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
Fejloddképesség, onfejlesztés

Térsas kompetenciak:
Tolerancia
Kompromisszumkészség
Segitdkészség
Udvariassag
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag

Modszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés



A kornyezet tisztantartasa
Problémamegoldas, hibaelharités

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1455-06 Higiénias tevékenység végzése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Ellen6rzott helyrdl véasarol
Ellendrzi, figyeli a szavatossagi idoket
Védekezik az ember életterét zavard rovarok ellen
Betartja az ¢lelmiszerek kezelésének, az ételek készitésének, a konyhai eszkdzok és
gépek hasznalatdnak alapvetd higiéniai kdvetelményeit
Figyelemmel kiséri az alkalmazottak személyi higiénidjat és biztositja a betartasdhoz
sziikséges feltételeket
Rendben tartja a jatszoteret, a kijeldlt dohdnyzohelyet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

A Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
B Munkavédelem, els0segélynyujtas

B Higiénia

A Kornyezetvédelem

A

Haztartds energiatakarékossagi, hulladékhasznositdsi intézkedései, a szelektiv
hulladékgyiijtés modjai

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
5  Takarito-berendezések, eszkdzok, vegyszerek alkalmazasa
5  Kornyezet-tudatossag

Személyes kompetenciak:
Kitartas
Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Pontossag

Térsas kompetenciak:
Segitdkészség
Meggy6z0készség
Empatikus készség

Moédszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1456-06 Allattartas, kertmiivelés
A szakmai kovetelménymodul tartalma:



Feladatprofil:

Takarmanyoz, megfeleld koriilmények kozott tartja az allatokat
Felismeri a betegségek tiineteit

Gyiimolcsot és zoldséget termel

Ismeri a hagyomanyos, tajra jellemz6 recepteket

Lekvart {6z, befottet, savanyusagot készit

Boraszati tevékenységet folytat

Igény szerint bevonja a vendégeket a haz koriili munkdkba

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
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Specialis szakmai alapismeretek

Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Mezdgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
Gyiimolcs-, zoldségtermesztés

Gyiimolcs-, zoldségfeldolgozas

Borkészités alapjai

Allattartas és takarmanyozas

Allati termékek el8dllitasa

Allatvédelmi és allatjolléti ismeretek alkalmazasa
Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
Munkavédelem, elsOsegélynyujtas

Higiénia

Kornyezetvédelem

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
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Elemi szintli szamitogéphasznalat

Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Telefonalas idegen nyelven

Elemi szamolasi készség

Mennyiségérzék

Zoldség- gyiimdlcstermesztés és feldolgozas eszkozei
Allattartas és allati termékel&allitas

Kéziszerszamok alkalmazasa a karbantartashoz
Takarito-berendezések, eszkdzok, vegyszerek alkalmazéasa

Személyes kompetenciak:

Kitartas

[zérzékelés

Feleldsségtudat

Kéziigyesség

Pontossag

Tiirelem

Fejloddképesség, onfejlesztés

Térsas kompetenciak:

Udvariassag
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Kapcsolatteremt6 készség
Kapcsolatfenntarto készség
Kommunikacids rugalmassag
Empatikus készség

Moédszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Problémamegoldas, hibaelharités

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1457-06 Takaritas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Napi takaritast végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirdsokat
Baleset esetén elssegélyt nyujt, intézkedik
Védekezik az ember életterét zavard rovarok ellen
Agynemiit, torolkozot cserél
Megvarrja az elszakadt textiliat, mos, szarit, vasal
Igény szerint elvégzi a vendég ruhdinak tisztitasat

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
B Munka- és kornyezet-védelem, higiénia
B Munkavédelem, elsOsegélynyujtas
A Higiénia
A Kornyezetvédelem

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
5  Takarito-berendezések, eszkdzok, vegyszerek alkalmazasa
5  Kornyezet-tudatossag

Személyes kompetenciak:
Megbizhatdsag
Kéziigyesség
Pontossag

Térsas kompetenciak:
Segitdkészség
Udvariassag

Moédszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
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A 31 812 01 0000 00 00 azonosité szamu, Panzios, falusi vendéglato megnevezésii
szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése

1452-06 Gazdalkodas

1453-06 Vendégfogadas

1454-06 Napi tevékenységek végzése

1455-06 Higiénias tevékenység végzése

1456-06 Allattartas, kertmiivelés

1457-06 Takaritas
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8. A képzés szerkezete

A 31 812 01 0000 00 00 azonosité szamu, Panzios, falusi vendéglato
megnevezési szakképesités idoterve

1. szakképzési évfolyam
Heti maximalis éraszam

12345678 91011121314151617181920212223242526272829303132333435

336/1.0/1456-06

S © 0N oA WN

336/4.0/1453-06
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336/1.0/1452-06

336/1.0/1455-04

Hetek szama

336/1.0/1452-06
336/2.0/1454-06

336/3.0/1454-06

336/1.0/1455-06
336/1.0/1457-06

1234567 8 91011121314151617181920212223242526272829303132333435

Nyari 0sszefliggé szakmai gyakorlat: 90 éra

A szakmai program készitésekor az idétervben feltiintetett szabad savot kotelez6 kitdlteni uj
tananyagegységekkel, és/vagy a kdzponti programban szereplé kételezé tananyagegységek
idékeretének névelésével.
Uj tananyagegységek lehetnek:
— a 0001-06 azonosité szamu, ,A vallalkozasok alapitasa, mikddtetése, atszervezése,
megsziintetése” megnevezési szakmai kdvetelménymodul alapjan késziilt tananyagegységek

— a 2450-06 azonosité szamu, ,Egészségmegobrzés, egészségfejlesztés” megnevezési szakmai
kovetelménymodul alapjan készlilt tananyagegység

Tovabbi Uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfelel6k is alkothatok.
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Hetek szama

S © 0o NO oA WN

336/2.0/1452-06

2. szakképzési évfolyam
Heti maximalis éraszam

12345678 91011121314151617181920212223242526272829303132333435

336/2.0/1456-0¢

336/2.0/1456-06

336/3.0/1452-06

336/2.0/1453-06
336/3.0/1453-06

336/2.0/1454-06

336/4.0/1454-0

336/1.0/1457-06

336/1.0/1457-0

336/4.0/1452-06

1234567 8 91011121314151617181920212223242526272829303132333435

A szakmai program készitésekor az idétervben feltiintetett szabad savot kotelez6 kitdlteni )
tananyagegységekkel, és/vagy a kdzponti programban szereplé kételezé tananyagegységek
idékeretének novelésével.
Uj tananyagegységek lehetnek:
— a 0001-06 azonosité szamu, ,A vallalkozasok alapitasa, mikddtetése, atszervezése,
megsziintetése” megnevezési szakmai kdvetelménymodul alapjan késziilt tananyagegységek

— a 2450-06 azonosité szamu, ,Egészségmegobrzés, egészségfejlesztés” megnevezési szakmai
kovetelménymodul alapjan késziilt tananyagegység

Tovabbi Uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfelel6k is alkothatok.

14
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A 31 812 01 0000 00 00 azonosité szamu, Panzios, falusi vendéglato megnevezésii szakképesités
szakmai kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek

A tananyagegység
g oraszama
] azonositéja megnevezése | clmélet- 1.
5 elméleti | igényes |gyakorlati| Osszes
@ gyakorlati
1 336/1.0/1452-06 Véllalk9zés alapitasa, inditasa, 100 0 0 100
fejlesztése
2| 336/2.0/1452-06 |Ugyvitel, szamvitel, pénziigy 0 80 0 80
3 336/3.0/1452-06 [Marketing, reklam 0 30 0 30
4 336/4.0/1452-06 |[Képzés, onfejlesztés 0 0 18 18
5| 336/1.0/1453-06 |[Csaladi vendéglatas 40 0 50 90
6 336/2.0/1453-06 [Programszervezés 0 0 100 100
7] 336/3.0/1453-06 |[HagyomanyOrzés 40 0 50 90
8| 336/4.0/1453-06 [Idegenforgalom 50 0 0 50
9] 336/5.0/1453-06 |Falusi turizmus 50 0 0 50
10| 336/1.0/1454-06 |Etelkészités 140 0 230 370
11]  336/2.0/1454-06 |Terités, felszolgalas 50 0 100 150
12| 336/3.0/1454-06 |Takaritas 0 0 30 30
13| 336/4.0/1454-06 |Munkavédelem 75 0 0 75
14]  336/1.0/1455-0¢ |IcImiszer-higiénia ésa. 0 40 20 60
munkakornyezet biztonsaga
15| 336/1.0/1456-06 |Allattartas 63 0 89 152
16 336/2.0/1456-06 Kertmﬁve}és, kertészeti termékek 70 0 21 151
feldolgozasa
17]  336/1.0/1457-06 |Lakasgondozas 48 0 44 92
18] 336/2.0/1457-06 |Haz koriili teend6k 0 0 12 12
Mindosszesen ora:| 726 150 824 | 1700

A tanar kotelezo oraszamat kell alkalmazni a gyakorlati oktatonal abban az esetben, ha a kozponti program (tanterv)
szerint elméletigényes szakmai tantargy gyakorlati képzésében tart tanorai foglalkozast.
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Azokban a specialis szakiskolakban és készségfejlesztd specialis szakiskolakban, valamint a kézoktatadsi
torveny 27. § (8) bekezdése szerinti oktatasban résztvevok szamara a rész-szakképesités megszerzésére

iranyulo képzés szakmai programjanak kialakitisa soran a szakmai és vizsgakovetelményben megadott
k6zos modulokat kell alapul venni.

Az iskolai rendszerben oktathato rész-szakképesités szakmai kévetelménymoduljaihoz rendelt
tananyagegységek oraszamait (oratervét) a szakképzo iskola ugy dllithatja éssze, hogy a szakképesités
szakmai kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek tablazatban szereplo tananyagegység
azonositoi és a szakmai és vizsgakdvetelményben a rész-szakképesitésre meghatarozott kovetelménymodulok
megegyezo azonositoi alapjan valasztja ki a tananyagegységeket.

Ha a rész-szakképesités egy kovetelménymodulja a szakképesites egy kovetelménymoduljanak csak a részét
képezi, ugy a rész-szakképesités kovetelménymoduljahoz tartozo tananyagegységet ennek
figyelembevételével

- a szakkepesités kovetelmenymoduljahoz kapcsolodo tananyagegység tobblet tartalmanak elhagydsaval -
kell kialakitani.

A szakképzési térveny alapjan: "12. §[1] (2)[2] A szakmai vizsga allami vizsga. A szakiskolaban és a
szakkozépiskolaban a szakképzési évfolyamokon szakképesités megszerzésére iranyulo szakmai vizsgara
tortend felkészités folyik. A specialis szakiskolaban és a készségfejleszto specialis szakiskolaban, valamint a
kozoktatasi torvény 27. §-anak (8) bekezdése szerint szervezett oktatasban résztvevok szamara
részszakképesités megszerzésére iranyulo felkészités is folyhat.”

9. A szakképesités vizsgaztatasi kovetelményei

A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Modulzaré vizsga eredményes letétele

Iskolai rendszerii szakképzés esetén:

Az utols6 szakképzd évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékii a modulzaro vizsga
eredményes letételével
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A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1452-06 Gazdalkodas

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Gazdasagi ¢s vallalkozéasi ismeretek, vallalkozdsok inditdsa, miikddtetése,
fejlesztése, marketing tevékenység

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Iddtartama: 90 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Ugyviteli, szdmviteli és pénziigyi alapismeretek, nyomtatvanyok hasznalata,
levelezés, tigyviteli eszk6zok kezelése stb.

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 90 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  40%
2. feladat  60%

2. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1453-06 Vendégfogadas

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:

Vendéglato- és idegenforgalmi ismeretek: vendégfogadds, programszervezés,
kapcsolattartas a vendégekkel, népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Iddtartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  100%

3. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1454-06 Napi tevékenységek végzése

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Elelmiszerismeret, ételkészités, terités, felszolgalas, italismeret, kommunikécio
magyar ¢és idegen nyelven

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 120 perc

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:
Munka és kornyezetvédelem, higiénia
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A hozzéarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A hozzarendelt 3. vizsgafeladat:
Takaritas, karbantartas

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  40%
2. feladat  20%
3. feladat  40%

4. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1455-06 Higiénias tevékenység végzése
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Etelkészitéssel kapcsolatos higiénias feladatok ellatésa, a kornyezet tisztasdga
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Iddtartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  100%

5. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1456-06 Allattartas, kertmiivelés
A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Mezdgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Iddtartama: 45 perc (felkésziilési id6 30 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:

Mezdgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
IdStartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  40%
2. feladat  60%

6. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1457-06 Takaritas
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A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
A szallas higiénias feltételeinek biztositdsa, takaritds, mosas, szaritds, vasalés,
varras

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 120 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
A szallashigiéniai feltételei, biztositasanak maodjai
A hozzéarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli
Iddtartama: 45 perc (felkésziilési id6 30 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  60%
2. feladat  40%

A szakmai vizsga értékelése %-osan

A 31 812 01 0000 00 00 azonositd szamu, Panzios, falusi vendéglatd megnevezésii
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében
1. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 40
. vizsgarész: 20
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 10

AN L KW

. vizsgarész: 10

A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei
A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése

A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattdl eltérd szempontjai

Egyéb feltételek, informaciok, beszamithato elozetes tanulmanyok

A beszamithaté elézetes tanulmanyok meghatarozasakor az ,,Utmutaté a Panzios, falusi
vendéglatd szakképesités képzéséhez beszamithato eldzetes tudas felméréséhez” c.
dokumentumban foglaltak szerint kell eljarni.
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I1. A kozponti program tananyagegységei

A 31 812 01 0000 00 00 azonosité szamu, Panzios, falusi vendéglato megnevezésii szakképesités

szakmai kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek

, T cghez tartozo o t 1 ml
. TANANYAGEGYSEG ananyagegységhez tartozo dsszes tananyagele
oraszama
6
= =
5 |6 El=2| »
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja g5 2|2 2
S |2 & 5| ©
g ool &o
)
Villalkozas sza | 336/1.1/1452-06 s00 of 0
336/1.0/1452-06 |alapitasa, inditasa, 100
fejlesztése szk 336/1.2/1452-06 50 of 0
Megjegyzes: "sza" = szakmai alapképzés, "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

336/1.1/1452-06

A tananyagelem megnevezése:

Vallalkozas alapitasa, inditasa

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felméri a helyi adottsagoknak megfeleld turisztikai szolgaltatas lehetdségeit

Elinditja a vallalkozasat

Uzleti tervet készit/készittet

Elkésziti, elkészitteti a sziikséges tervdokumentéciokat, tanulmanyokat

Megteremti a vallalkozéas miitkddéséhez sziikséges alapvetd anyagi, emberi, technoldgiai
eréforrasokat

Megvalositja a beruhazast

Beszerzi a miikddéshez sziikséges engedélyeket

Térgyal, idegen nyelven alapfokon kommunikal

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus
B tipus
C tipus
B tipus
B tipus
C tipus
C tipus
C tipus

A vallalkozas alapitasa, miikodtetése

Gazdasagi ¢s vallalkozasi alapismeretek

Vallalkozéasok inditasa

Levelezés

Dokumentumkészités, kezelés

Az EU fogyasztovédelmi politikaja és a hazai fogyasztovédelmi politikai célkitlizések
Az EU-s fogyasztovédelmi szabalyok

Fogyasztdi jogorvoslati lehetdségek

Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése
3. szint Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
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3. szint Telefonalas idegen nyelven
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Tervezés
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobélasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Dontésképesség
Kockazatvallalas
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Meggy6z0készség
Kompromisszumkészség
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 40%
Informéciok feladattal vezetett rendszerezése 20%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szamitogép-terem
Képzési 1d6:
50 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Onfoglalkoztaté maganszemély, egyéni vallalkozas, tarsas vallalkozasi formdk jellemzése

A vallalkozas kdrnyezetének, az igényeknek ¢és a lehetdségeknek felmérése
Uzleti terv fogalma, felépitése, sziikségessége, tartalma

Forréasteremtés a vallalkozasokhoz (sajat erd, hitellehetdségek, palyazatokon vald
részvétel)

A palyazatok készitése, lebonyolitasa, elszdmolasa

Engedélyek beszerzése, beruhazas megvalositdsa, mindsités, miikodési engedély.
Engedélyezd hatdsdgok

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.2/1452-06
A tananyagelem megnevezése:
Vallalkozas fejlesztése
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Fejleszti a vallalkozasat
Folyamatosan sz¢piti a kornyezetet
Szintentart6 beruhazast folytat
Modernizélja az ellatas szinvonalat
Védi az épitett és természeti kdrnyezetet
Térgyal, idegen nyelven alapfokon kommunikal
Szerzédéseket kot szoban és irasban
Egyedi arajanlatot készit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus A vallalkozas alapitasa, miikodtetése
B tipus Gazdasagi és vallalkozasi alapismeretek
C tipus Vallalkozésfejlesztés
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C tipus Vallalkozéasok mitkodtetése
B tipus Levelezés
B tipus Eszkozkezelés
B tipus Dokumentumkészités, kezelés
C tipus A fogyasztovédelmi intézményrendszer
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése
3. szint Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Tervezés
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobélasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Dontésképesség
Kockazatvallalas
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Meggy6z0készség
Kompromisszumkészség
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 40%
Informéciok feladattal vezetett rendszerezése 20%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szamitogép-terem
Képzési 1d6:
50 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A fejlesztési cél meghatarozasa. A fejlesztés koltségeinek megtervezése, iizleti terv

Forrasteremtés a fejlesztéshez (sajat erd, hitellehetdségek, palyazatokon vald részvétel)

A fejlesztés lehetséges megtériilése, pénziigyi terv
A fejlesztés hatasa a vendégforgalomra

A fejlesztés megvalositdsa, ) beruhdzéssal, vagy mindségfejlesztéssel

Engedélyek beszerzése
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, T cghez tartozo 6 t 1 mI
5 TANANYAGEGYSEG ananyagegységhez tartozo 0sszes tananyagele
Oraszama
5
- |2=|=
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja g5 2|2 2
S |8 5 5| ©
g ool &o
©
Ugyvitel, szamvitel, | sza 336/2.1/1452-06 of 50 o0
336/2.0/1452-06 ha 80
pénziigy sza 336/2.2/1452-06 0 300 0

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.1/1452-06
A tananyagelem megnevezése:
Ugyvitel
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Szamlat/szallitolevelet készit nyomtatvanyon/szamitogépes program segitségével
Levelezést folytat beszallitokkal/vevokkel/szakhatosagokkal/szakmai szervezetekkel
postai Gton/emailban
Telefont, faxot, szadmitdgépet, sziikség szerint pénztargépet és egyéb tigyviteltechnikai
eszkozoket kezel
A munkavégzéshez sziikséges dokumentumokat biztositja/biztosittatja és vezeti
(munkatigyi, szamviteli, pénziigyi, ad6zasi, mindségbiztositasi)
Ugyviteli munkat végez
Nyilvantartasokat kezel
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Ugyviteli, szamviteli és pénziigyi alapismeretek
B tipus Nyomtatvanyok hasznalata, kitoltése
B tipus Levelezés
B tipus Eszkozkezelés
B tipus Dokumentumkészités, kezelés
B tipus Szamviteli miiveletek, nyilvantartés
B tipus Pénziigyi tranzakciok
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése
3. szint Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Megbizhatdsag
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Kommunikacids rugalmassag
Problémamegoldas, hibaelharités
Tanuloi tevékenységformak:
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Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 30%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 30%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 40%

A képzési helyszin jellege:

Taniroda
Gyakorloterem
Szamitogép-terem

Képzési 1d6:

50 ora elméletigényes gyakorlat gyakorlati képzési csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A munkavégzéshez sziikséges dokumentumok beszerzése, szabalyos kitoltése

A miikodéssel kapcsolatos jelentések elkészitése, hataridok

Levelezést folytat a kapcsolatban allokkal, szerzddést kot, jelzi a hibas, vagy nem
hatariddre torténd teljesitést a partner fele, sziikség esetén megteszi az intézkedéseket

Ugyviteli tevékenységet folytat, nyilvantartiasokat vezet, bevallasokat készit
Irodai eszkozdket, szamitogépet kezel, hasznélja az internetet, és az elektronikus

Eredménykimutatés, jelentések készitése

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

336/2.2/1452-06

A tananyagelem megnevezése:

Szamvitel, pénziigy

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Alapvetd pénziigyi, szamviteli miiveleteket végez

Vendégforgalommal, beszerzésekkel kapcsolatos pénziigyi miiveleteket végez
Készpénzzel, vagy készpénzkimélé modon fizettet

Hazipénztart kezel

Banki, postai tranzakciokat végez

Targyal, idegen nyelven alapfokon kommunikal

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus
B tipus
B tipus
B tipus
B tipus

Eszkozkezelés
Dokumentumkészités, kezelés
Pénziigyi miiveletek, pénzkezelés
Szamviteli miiveletek, nyilvantartas
Pénziigyi tranzakciok

Hozzarendelt szakmai készségek:

1. szint
. szint
. szint
. szint

W W W W

. szint
3. szint

Elemi szinti szamitogéphasznalat
Szakmai nyelvili beszédkészség

Idegen nyelvii hallott szoveg megértése
Idegen nyelvii beszédkészség
Telefonalas idegen nyelven

Elemi szamolasi készség

Hozzarendelt médszerkompetencidk:

Gyakorlatias feladatértelmezés

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Megbizhatdsag
Pontossag
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Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Kommunikacids rugalmassag
Problémamegoldas, hibaelharités
Tanul6i tevékenységformak:
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 30%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitéssal 30%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 40%
A képzési helyszin jellege:
Taniroda
Gyakorloterem
Szamitogép-terem
Képzési 1d6:
30 ora elméletigényes gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Szamlak szabalyos kitdltése, nyilvantartasa, befogadéasa
Kifizetések készpénzzel hazipénztarbol, pénztargép kezelése, elektronikus fizettetés,
kartyaleolvaso kezelése
Elektronikus, vagy postai Giton torténd atutalasok
Bérkifizetés készpénzzel, vagy utaldssal
Adodzas szabalyai, adobevallds készitése. A vallalkozas koltségeinek kimutatasa
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3. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 Osszes tananyageleml

oraszama

azonositoja megnevezése jellege azonositoja

0sszes

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

(8]
(=)
(=)
(8]
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336/3.0/1452-06 |Marketing, reklam sza 336/3.1/1452-06 0

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/3.1/1452-06

A tananyagelem megnevezése:
Marketing, reklam
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Marketing tevékenységet végez
Reklamozza vallalkozasat
Piackutatast végez, kapcsolatot épit leendd vendégeivel
Kezeli a reklaméciot
Térgyal, idegen nyelven alapfokon kommunikal
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Marketing tevékenység
B tipus Levelezés
B tipus Dokumentumkészités, kezelés
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobélasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag
Kapcsolatteremt6 készség
Kapcsolatfenntarto készség
Tanuloi tevékenységformak:
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 30%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 30%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 40%
A képzési helyszin jellege:
Taniroda
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Demonstracids terem
Utcai kornyezet

Képzési 1d6:
30 ora elméletigényes gyakorlat gyakorlati képzési csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Marketing eszkdzok (marketing mix, marketing informécios rendszer) ismerete és
alkalmazasa. Esettanulmany készitése
A falusi turizmus marketing sajatossagai, marketing tevékenységek, marketing
kommunikécio
Reklamhordozok, reklameszkdzok: sajtd-, radid-, szabadtéri-, beltéri, audiovizualis
Arculatervezés (logo, névjegykartya, levélpapir, iiltet6kartya, stb.). Cégbemutatd szordlap
tartalmi és formai kovetelményei, készitése
Internet, on-line marketing: jelentdsége, jellemzdi. A honlap tartalmi és formai eldirasai.
Reklameszk6zok az interneten
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4. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 Osszes tananyageleml

oraszama

azonositoja megnevezése jellege azonositoja

0sszes

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

p—
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336/4.0/1452-06 |Képzés, onfejlesztés | sza 336/4.1/1452-06 0 0

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/4.1/1452-06
A tananyagelem megnevezése:
Képzés, onfejlesztés

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Részt vesz szakmai rendezvényeken, kiallitdsokon

Kapcsolatot tart mas turisztikai szolgaltatokkal, szakmai szervezetekkel

Munkaer0 - fejlesztési tevékenységet végez

Folyamatosan képezi magat és munkatarsait, lehetdség szerint tanulmanyutakon vesz részt

Figyelemmel kiséri a jogi, pénziigyi, szakmai valtozasokat
Térgyal, idegen nyelven alapfokon kommunikal
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Levelezés
C tipus Vallalkozésfejlesztés
C tipus Vallalkozéasok mitkodtetése
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
3. szint Telefonalas idegen nyelven
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Uj otletek, megoldasok kiprobélasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Fejloddképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntarto készség
Kommunikacids rugalmassag
Tanuloi tevékenységformak:
Tapasztalatok utdlagos ismertetése széban 40%
Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban 40%
Részvétel az ligyfélfogadason, esetmegfigyelés 20%
A képzési helyszin jellege:
Taniroda
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Utcai kornyezet

Konyvtar
Képzési 1d6:

18 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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5. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 Osszes tananyageleml

oraszama
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.1/1453-06

A tananyagelem megnevezése:
Bejelentkezéssel kapcsolatos feladatok I.
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Recepcios feladatokat 1at el
Fogadja ¢és elhelyezi a vendégeket
Biztositja a specialis igényli vendégek fogadasanak feltételeit
Gondoskodik a vendégek és vagyontargyaik biztonsagarol
Kommunikal a vendégekkel
Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas szabalyait
Kérdezi a vendégeket az igényeikrol
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Vendéglatas és idegenforgalom
B tipus Vendégfogadas
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
3. szint Szakmai nyelvii szoveg megértése
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Informaciogyjtés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Kitartas
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 50%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 50%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1d6:
40 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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A vendégfogadas szabdlyai, a recepcios (és/vagy gazdaasszony, hdziasszony) feladatai a
vendégfogadassal kapcsolatban

Kommunikacid a vendéggel, az igényfelmérés, ¢és a lehetdségekrol valo tajékoztatas
szabalyai

Specialis igényli vendég fogalma, a specialis igények csoportositasa, kielégitésének
lehetdségei

A vagyonvédelem fogalma, szabdlyai, biztositdsanak lehetdségei

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

336/1.2/1453-06

A tananyagelem megnevezése:

Bejelentkezéssel kapcsolatos feladatok I1.

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kérdezi a vendégeket az igényeikrol

Recepcios feladatokat 1at el

Fogadja és elhelyezi a vendégeket

Biztositja a specialis igényli vendégek fogadasanak feltételeit
Gondoskodik a vendégek és vagyontargyaik biztonsagarol
Kommunikal a vendégekkel

Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas szabalyait

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

B tipus Vendéglatas és idegenforgalom

B tipus Vendégfogadas

B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Idegen nyelvii beszédkészség

3. szint Telefonalas idegen nyelven

3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése

3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:

Informaciogyjtés

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Rugalmassag
Szervezokészség
Tiirelem

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Tolerancia
Kompromisszum-készség
Udvariassag

Tanul6i tevékenységformak:

Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 50%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 50%

A képzési helyszin jellege:

Miikodo turisztikai egység
Gyakorloterem

Képzési 1d6:

50 6ra gyakorlat kis 1étszamu csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

31



Fogadja a vendégeket, bemutatja a szallast, sziikség esetén valasztasi lehetdséget biztosit.
Lehetdséget biztosit a specialis igények kielégitésére.

Téjékoztatja a vendéget a lehetdségekrol, kikérdezi az igényekrol. Kultiraltan
kommunikal, odafigyel a vendégre

Téjékoztatja a vendéget a vagyontargyainak biztonsagos elhelyezésérdl (személygépkocsi,
pénz, ¢kszerek, miiszaki cikkek, stb.), igény esetén biztositja a legjobb megoldast
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

336/2.1/1453-06

A tananyagelem megnevezése:

Szabadidos tevékenységek szervezése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Téjékoztatja a vendégeket a szolgaltatasokrdl, program-lehetéségekrol
Megszervezi a vendégek igény szerinti szabadidds tevékenységét, szallitasat
Lehetdség és igény szerint gasztronomiai bemutatokat, programokat szervez
(disznovagas, lekvar f6z¢és, stb.)

Kapcsolatot tart a vendégekkel

Meéri a vendégek elégedettségét

Lehetdség és igény szerint gasztronomiai bemutatokat, programokat szervez
(disznovagas, lekvarfozés, stb.)

Kolcsonozhetd eszkozoket biztosit

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus
B tipus
B tipus
C tipus
B tipus
B tipus
A tipus
A tipus

Specialis szakmai alapismeretek
Vendéglatas és idegenforgalom

Munka- és kdrnyezet-védelem, higiénia
Munkavédelem, elsOsegélynyujtas
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Programszervezés

Higiénia

Kornyezetvédelem

Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint
3. szint

Szakmai nyelvii szOveg megértése
Szakmai nyelvili beszédkészség

3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:

Kreativitas, otletgazdagsag
Informaciogyjtés
Problémamegoldas, hibaelharités

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Szervezokészség
Megbizhatdsag
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Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Kompromisszum-készség
Kommunikacids rugalmassag
Udvariassag
Tanuloi tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 60%
A képzési helyszin jellege:
Miikodo turisztikai egység
Gyakorloterem
Képzési 1d6:
60 ora gyakorlat kis 1étszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Sajat portan megrendezhetd programok: a vendég bevondsa a termeld tevékenységbe
(n6vény-, allatapolas)
Ko6z0s stutés-fozés, kerti stités-fozés
Csaladi linnepek beépitése a vendéglatasba (eljegyzés, eskiivo, sziiletésnap, névnap, stb.)

Egyhazi iinnepek, helyi hagyomanyok, népszokasok beépitése a vendéglatasba
Programok a vendéglato portan kiviil: falunapok, fesztivalok, bucsuk, népmiivészeti
vasarok, termelési bemutatok, borfesztivalok, borutak

Gasztronomiai rendezvények, kiallitdsok, bemutatok, fézéversenyek. Lovasprogramok,
versenyek, bemutatok, lovaglasi lehetdség. Kerékparozasi lehetdség

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.2/1453-06
A tananyagelem megnevezése:
Gyermekprogramok szervezése
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Téjékoztatja a vendégeket a szolgaltatasokrdl, program-lehetdségekrol
Megszervezi a vendégek igény szerinti szabadidds tevékenységét, szallitasat
Gyermekmeg0rzést biztosit, specialis gyermekprogramokat szervez
Kapcsolatot tart a vendégekkel
Meéri a vendégek elégedettségét
Ko6lesondzhetd eszkdzoket biztosit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Vendéglatas és idegenforgalom
B tipus Programszervezés
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
B tipus Munka- és kdrnyezet-védelem, higiénia
C tipus Munkavédelem, elsésegélynyujtas
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii szoveg megértése
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
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3. szint Idegen nyelvii beszédkészség

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Informaciogyijtés
Problémamegoldas, hibaelharités

Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Szervezokészség
Megbizhatdsag
Tiirelem

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Kommunikacids rugalmassag
Tolerancia

Tanuloi tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 60%

A képzési helyszin jellege:
Miikodo turisztikai egység
Gyakorloterem

Képzési 1d6:
40 6ra gyakorlat kis 1étszam csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Bioldgia ora falun, tanyan. Novénygytijtés, allatsimogatas
Rossz id6 esetén beltéri jatéklehetdségek, tarsasjaték. Szabadidds jatéklehetdségek,
sziikség €s igény szerint gyermekmegorzEs biztositasa
Koz06s jaték a sziilokkel, egyszerii haz koriili feladatokba torténd bevonas, mesedélutan,
jatékos versenyek, stb.
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/3.1/1453-06
A tananyagelem megnevezése:
Hagyomanyorzési ismeretek
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Ismeri sziikebb, tagabb kornyezete hagyomanyait, sajatossagait
Miiveli és tanitja a hagyomanyokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
C tipus Népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii szoveg megértése
3. szint Népi kismesterségek eszkdzei
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Feleldsségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 50%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 50%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1d6:
40 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A hagyomanyok ismerete, csoportositasa, tanitasanak lehetségei. Tagabb és sziikebb
kornyezet hagyomanyai, hagyoméany6rzés lehetdségei
Népi kismesterségek, népviselet, népszokasok ismerete. Egyhazi iinnepek, helyi
hagyomdanyok ismerete, bemutatasuk lehetdségei
Hagyomanydrzd és hagyomanyteremtd rendezvények, esztendd tinnepeihez k6tédo
rendezvények
Uj hagyomanyok és szokasok. Unnepnaptar

36



2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/3.2/1453-06
A tananyagelem megnevezése:
Hagyomanyorzés gyakorlata
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Termésekbdl, viragokbol dekoraciot, ajandékot készit
Helyi hagyomanyokon alapul6 targyakat arul
Kapcsolatot tart a vendégekkel
Meéri a vendégek elégedettségét
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Vendéglatas és idegenforgalom
B tipus Programszervezés
C tipus Népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
B tipus Munka- és kdrnyezet-védelem, higiénia
C tipus Munkavédelem, elsdsegélynyujtés
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
3. szint Kéziigyesség
3. szint Népi kismesterségek eszkdzei
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa
Informaciogyjtés
Kreativitas, otletgazdagsag
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kitartas
Kéziigyesség
Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Udvariassag
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag
Tanuloi tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 60%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Utcai kornyezet
Gyakorloterem
Képzési 1d6:
50 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A népi kismesterségek bemutatasa, egyszerl targyak készitése, készittetése (gyongyfiizés,
fafaragas, agyagozas, borozes), a vendégek bevonasa a tevékenységbe
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Néptanc bemutatok, alaplépések megtanitasa, tdnchaz. Népviselet, népszokasok
bemutatasa. Népi jatékok tanitasa
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8. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 Osszes tananyageleml
oraszama
5
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336/4.0/1453-06 |Idegenforgalom szk 336/4.1/1453-06 50 0 0f 50
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/4.1/1453-06
A tananyagelem megnevezése:
Idegenforgalmi alapismeretek
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas szabalyait
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Vendéglatas és idegenforgalom
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Szakmai nyelvil szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Informaciogyjtés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Feleldsségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 50%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 50%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1d6:
50 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A turizmus rendszere és torténete:
- aturizmus helye és szerepe a nemzetgazdasagban,
- Magyarorszag turisztikai vonzeroi,
- kereslet és kinalat a kdlcsonds fliggések rendszerében,
- az idegenforgalmi piac miikddési mechanizmusa
A turizmus és a vendéglatas kapcsolddasi pontjai
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A turizmus fejlddéstorténete:

- a turizmus fogalmanak meghatarozasa

- idegenforgalom az okortol a XXI. szazadik

- a gépkocsi, a replilogép €s a tomegturizmus kora
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9. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 Osszes tananyageleml
oraszama
5
===
5|8 ElE| 4
rLre r . rar - bD | = o
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja g5 2|2 2
= 5 S < :8
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©
336/5.0/1453-06 |Falusi turizmus szk 336/5.1/1453-06 50 0 0f 50
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/5.1/1453-06
A tananyagelem megnevezése:
Falusi turizmus megszervezése
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas szabalyait

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

B tipus Specidlis szakmai alapismeretek

B tipus Vendéglatas és idegenforgalom
Hozzarendelt szakmai készségek:

1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat

3. szint Szakmai nyelvil szoveg megértése

3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
Hozzarendelt médszerkompetencidk:

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 50%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 50%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1d6:
50 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A vidéki turizmus megjelenési formai: falusi turizmus, agroturizmus, 6koturizmus,
tematikus utak
A falusi vendéglatas ¢és a fizetOvendéglatas kapcsolata
A falusi vendéglatas telepiiléskornyezete
A falusi turizmus kistérségi, tdjegységi értékei és azok hasznositésa
A falusi vendéglatasra alkalmas lakokornyezet kialakitasa
A szallashelyek mindsitési rendszere, mindsége
A falusi vendéglatas szervezési feladatai
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10. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 Osszes tananyagele
Oraszama
3
- |2=|=
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©
sza 336/1.1/1454-06 40 of 0
sza 336/1.2/1454-06 50 o O
sza 336/1.3/1454-06 50 o O
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sza 336/1.6/1454-06 0 0f 40
sza 336/1.7/1454-06 0 0] 60

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.1/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
Arubeszerzés
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Beszerzi az arut
Ismeri az egészséges étrend Osszedllitasanak szabalyait
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus Elelmiszerismeret, ételkészités
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Elemi szdmolasi készség
4. szint Mennyiségérzék
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Problémamegoldas, hibaelharités
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Megbizhatdsag
Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Kompromisszumkészség
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 40%
Informéciok feladattal vezetett rendszerezése 20%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
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Szaktanterem

Képzési 1d6:
40 6ra elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Elelmiszerek osszetétele, csoportositasa, tulajdonsagai, minésége. Ar/érték viszony
felismerése. Az egészséges étrend fogalma, 0sszeallitasa
Specialis taplalkozasi igény fogalma, kielégitésének lehetdségei
Elelmiszerek tarolasa, szallitasa. Hiitve-, fagyasztva tarolas, a hiitdlanc fogalma,
biztositasa, megszakadasanak okai, kdvetkezményei
Az ¢élelmiszer-szallitas, -tarolas higiéniai kdvetelményei, betartdsanak maodjai
Rendelés Osszeallitasa, beszerzes, szallitas lefolytatasa, az élelmiszerek tarolasa
felhasznalasig

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.2/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
Fozés elmélete 1.
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Etelt készit és felszolgal
Hagyomanyos, tajjellegii ételeket {6z
Ismeri az egészséges étrend Osszedllitidsanak szabalyait
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus Elelmiszerismeret, ételkészités
A tipus Magyar konyhatechnologiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Szakmai nyelvii szoveg megértése
3. szint Elemi szdmolasi készség
5. szint Konyhatechnikai eszk6zok
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Pontossag
Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 40%
Informéciok feladattal vezetett rendszerezése 20%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Szaktanterem
Képzési 1d6:

43



50 ora elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Bevezetés a fozési, siitési munkaba. Eszkozismeret
Egyszerli magyaros levesek, hig levesek, gylimolcslevesek készitésének szabalyai,
segédanyagai, az elkészités munkamiiveletei
Frissensiiltek, porkoltek, tokanyok (sertésbol, marhabol, baromfibdl) készitésének
szabalyai, segédanyagai, az elkészités munkamiiveletei
Stritett fozelékek, egyszerli meleg- és hidegmartasok készitésének szabalyai,
segédanyagai, az elkészités munkamiiveletei

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.3/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
Fozés elmélete I1.
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Etelt készit és felszolgal
Hagyomanyos, tajjellegii ételeket {6z
Ismeri az egészséges étrend Osszedllitidsanak szabalyait
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus Elelmiszerismeret, ételkészités
A tipus Magyar konyhatechnologiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Szakmai nyelvii szoveg megértése
3. szint Elemi szdmolasi készség
5. szint Konyhatechnikai eszk6zok
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Pontossag
Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 40%
Informéciok feladattal vezetett rendszerezése 20%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
50 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Koretek és nyers salatak, egyszerli salatadntetek készitésének szabdlyai, segédanyagai, az
elkészités munkamiiveletei
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Felvert és kevert tésztak, egyéb édességek készitésének szabdlyai, segédanyagai, az
elkészités munkamiiveletei
Taj-jelleghi ételek készitésének szabdlyai, segédanyagai, az elkészités munkamiiveletei

Szabadban siités-f6zés ételeinek elkészitésének szabalyai, segédanyagai, az elkészités
munkamiiveletei

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.4/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
A fozés gyakorlata 1.
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Etelt készit és felszolgal
Hagyomanyos, tajjellegii ételeket {6z
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Igény esetén teljes ellatast biztosit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus Elelmiszerismeret, ételkészités
A tipus Magyar konyhatechnologiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Elemi szdmolasi készség
5. szint Konyhatechnikai eszk6zok
4. szint Mennyiségérzék
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
[zérzékelés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Tanuloi tevékenységformak:
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 30%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 40%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
60 ora gyakorlat kis 1étszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Bevezetés a f6z¢&si, siitési munkaba. Eszkozhasznalat
Egyszerli magyaros levesek, hig levesek, gyiimdlcslevesek készitése
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Frissensiiltek, porkoltek, tokanyok (sertésbol, marhdbol, baromfibol) elkészitése a
higiéniai eldirasok betartasaval

Stiritett fozelékek, egyszerli meleg- és hidegmartasok készitése a higiéniai eldirasok
betartasaval

S. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.5/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
A fozés gyakorlata I1.
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Etelt készit és felszolgal
Hagyomanyos, tajjellegii ételeket {6z
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Igény esetén teljes ellatast biztosit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus Elelmiszerismeret, ételkészités
A tipus Magyar konyhatechnologiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Elemi szdmolasi készség
5. szint Konyhatechnikai eszk6zok
4. szint Mennyiségérzék
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
[zérzékelés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Tanuloi tevékenységformak:
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 30%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 40%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
70 ora gyakorlat kislétszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Koretek és nyers salatak, egyszerli salatadntetek készitése a higiéniai eldirasok
betartasaval
Felvert és kevert tésztak, egyéb édességek készitése a higiéniai eldirdsok betartasaval

Téj-jellegli ételek készitése a higiéniai eldirasok betartdsaval
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Szabadban siités-foz¢s ételeinek elkészitése a higiéniai eldirasok betartasaval

6. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.6/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
Fo6zés a vendéggel
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Megtanitja a vendéget az étel elkészitésére
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus Elelmiszerismeret, ételkészités
A tipus Magyar konyhatechnologiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
5. szint Konyhatechnikai eszk6zok
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
[zérzékelés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Udvariassag
Kommunikacids rugalmassag
Tanuloi tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 60%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
40 6ra gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Téj-jellegti ételek készitése a vendég bevonasaval
Szabadban siités-f0zés ételeinek elkészitése a vendég bevondsaval

7. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.7/1454-06

A tananyagelem megnevezése:
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Specialis étrendi igények Kkielégitése
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Vegetarianus ételeket {6z
Felkésziil a specialis taplalkozasi igényti vendégek ellatasara (pl.: lisztérzékenyek)
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Igény esetén teljes ellatast biztosit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
A tipus Elelmiszerismeret, ételkészités
A tipus Magyar konyhatechnologiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Elemi szamolasi készség
5. szint Konyhatechnikai eszk6zok
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
[zérzékelés
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Segitdkészség
Tanul6i tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 30%
Onallo szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 30%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
60 ora gyakorlat kis 1étszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Specialis taplalkozasi igények fogalma, csoportositasa, kielégitésének lehetdségei
Etelek készitése liszt-, laktoz-, fehérjeérzékenyeknek, diabetikus ételek készitése
Vegetarianus (vegetarianus, ovo-lakto vegetarianus) ételek készitése
Energiaszegény ételek készitése
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11. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 Osszes tananyageleml
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Megjegyzes: "sza" = szakmai alapképzés, "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.1/1454-06

A tananyagelem megnevezése:
Terités, felszolgalas elmélete
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Etelt készit és felszolgal
Az alapvetd szabalyok alkalmazéséaval, izlésesen terit, felszolgal
Biztositja a megfeleld italvalasztékot, felszolgélja azokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
A tipus Terités, felszolgalas, italismeret
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvil szoveg megértése
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Kitartas
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Tolerancia
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 40%
Informéciok feladattal vezetett rendszerezése 20%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
50 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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A teritéssel/teritékkel szemben tdmasztott kovetelmények.

A terités szempontjai az étkezés idopontja és/vagy helye alapjan

A terités anyagai, eszkozei, asztali diszek. Asztalon torténd elhelyezésiik szabalyai

A terités, felszolgalas szabalyai. Oltozkddés, viselkedés, kommunikacio

Italok csoportositasa (alkoholos, alkohol-mentes), jellemzése. Az italajanlas szempontjai.
A magyar borok ismerete. Kostoltatas szabalyai. Poharkivalasztas szempontjai

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.2/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
Terités, felszolgalas gyakorlata I.
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Etelt készit és felszolgal
Az alapvetd szabalyok alkalmazaséaval, izlésesen terit, felszolgal
Biztositja a megfeleld italvalasztékot, felszolgélja azokat
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
A tipus Terités, felszolgalas, italismeret
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Udvariassag
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag
Tanuloi tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 30%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitéssal 30%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Gyakorloterem
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
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50 6ra gyakorlat kis 1étszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A terités modjanak kivalasztasa az étkezés idOpontja és/vagy helye alapjan
A terités anyagainak, eszkdzeinek kivalasztasa a terités modjahoz megfelelden
A terités megoldasa kiilonb6z6 szempontok alapjan

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.3/1454-06
A tananyagelem megnevezése:
Terités, felszolgalas gyakorlata 1.
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Etelt készit és felszolgal
Az alapvetd szabalyok alkalmazéséaval, izlésesen terit, felszolgal
Biztositja a megfeleld italvalasztékot, felszolgélja azokat
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
A tipus Terités, felszolgalas, italismeret
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Idegen nyelvii szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Udvariassag
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag
Tanuloi tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 30%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 30%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Gyakorloterem
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
50 ora gyakorlat kis 1étszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Felszolgalas, italkinalas, kommunikacio
Asztalok leszedése, ujraterités szabalyai
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1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/3.1/1454-06

A tananyagelem megnevezése:
Takaritas és karbantartas
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Napi takaritast végez
Alapvetd karbantartadsi munkakat végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirdsokat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
A tipus Kornyezetvédelem
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Kéziszerszamok a karbantartashoz
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Kitartas
Tlréképesség
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Tanuloi tevékenységformak:
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 60%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Gyakorloterem
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
30 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Tisztitoszerek, eszkozok, gépek balesetmentes és kdrnyezetkimélé modon torténd
hasznélata
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Takaritas a konyhaban, étkezdben, étteremben, szocialis helyiségekben
Egyszerl karbantartési tevékenységek végzése
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1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/4.1/1454-06

A tananyagelem megnevezése:
Munkavédelmi ismeretek
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Baleset esetén elsdsegélyt nyujt, intézkedik
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
B tipus Munkavédelem
B tipus Elsdsegélynytjtas
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvil szoveg megértése
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
A kornyezet tisztantartasa
Problémamegoldas, hibaelharités
Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:

Tanuloi tevékenységformak:
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 50%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 50%

A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem

Képzési 1d6:
75 ora elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Munka-, tiz- és kornyezetvédelem fogalma, feladata
Biztonsagos ¢s higiénikus munkavégzés szabalyai, kritériumai. Személyi és
munkakornyezeti higiénia. Foglalkozasi artalmak

Baleseti veszélyek és veszélyforrasok ismerete, balesetelhdritas, balesetmegeldzés

lehetdségei
Az elsésegélynytjtas szabalyai
Tlzvédelem, tiizoltas, tlizoltd késziilékek, tiiz bejelentése

55




, , ]
14. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 0sszes tananyagele
Oraszama
5
- | &=el =
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja g5 2|2 2
S |2 & 5| ©
g ool &o
©
El l . _h. er e
g TR Gk | 336/1.1/1455-06 of 40| o0
336/1.0/1455-06 munkakérnvezet 60
. . y szk 336/1.2/1455-06 0 0f 20
biztonsaga

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.1/1455-06
A tananyagelem megnevezése:
Higiénia a konyhaban
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Ellendrzott helyrdl vasarol
Ellendrzi, figyeli a szavatossagi idoket
Betartja az élelmiszerek kezelésének, az ételek készitésének, a konyhai eszk6zok és
gépek hasznalatdnak alapvetd higiéniai kdvetelményeit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
B tipus Higiénia
A tipus Kornyezetvédelem
A tipus Haztartas energiatakarékossagi, hulladékhasznositési intézkedései, a szelektiv
hulladékgyiijtés modjai
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
5. szint Kornyezet-tudatossag
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kitartas
Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Segitdkészség
Tanuloi tevékenységformak:
Miiveletek gyakorlasa 60%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 40%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Miikodo turisztikai egység
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Képzési 1d6:
40 6ra elméletigényes gyakorlat gyakorlati képzési csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Ellendrzi az élelmiszerek mindség-megdrzési idétartamat, megsemmisiti a lejart
szavatossagi idejii terméket
Biztositja az alap- ¢és segédanyagok, késztermékek tarolasara szolgalo eszkozok,
berendezések, helyiségek tisztasagat, sziikség esetén elvégzi a fertdtlenitést
Tisztan tartja a konyhai eszkdzoket, berendezéseket, padozatot, csempét, fertdtleniti a
lefolyokat
Biztonsagosan tarolja, el6késziti, hasznalja a tisztito- ¢és fertétlenitdszereket

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.2/1455-06
A tananyagelem megnevezése:
Munkatarsak és a munkakornyezet higiéniaja
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Figyelemmel kiséri az alkalmazottak személyi higiénidjat és biztositja a betartasahoz
sziikséges feltételeket
Rendben tartja a jatszoteret, a kijeldlt dohdnyzohelyet
Védekezik az ember életterét zavard rovarok ellen
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munkavédelem, els6segélynytjtas
B tipus Higiénia
A tipus Kornyezetvédelem
A tipus Haztartas energiatakarékossagi, hulladékhasznositési intézkedései, a szelektiv
hulladékgyiijtés modjai
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
5. szint Kornyezet-tudatossag
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Megbizhatdsag
Feleldsségtudat
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Segitdkészség
Meggy6z0készség
Empatikus készség
Tanuloi tevékenységformak:
Miiveletek gyakorlasa 60%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 40%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
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20 6ra gyakorlat kis 1étszamt csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Biztositja az alkalmazottak szdmara a személyi higiénia biztositasahoz sziikséges
feltételeket, ellendrzi azok hasznalatat és a higiénia betartasat, a sziikséges orvosi
vizsgalatok elvégzését
Tisztan tartja a jatszoteret, homokozot, tdvol tartja téle az allatokat. Védekezik az ember
¢letét zavar6 rovarok ellen hazon beliil és kiviil. Gondoskodik a ragcsaldirtasrol a
megfeleld buvoladak kihelyezésével
Rendszeresen takaritja a kijelolt dohanyzohelyet
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1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.1/1456-06

A tananyagelem megnevezése:
Allattartas elmélete
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Takarmanyoz, megfeleld koriilmények kozott tartja az allatokat
Felismeri a betegségek tiineteit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Allattartas és takarmanyozas
B tipus Allatvédelmi és allatjolléti ismeretek alkalmazésa
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Kornyezetvédelem
B tipus Munkavédelem, els6segélynytjtas
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Elemi szdmolasi készség
4. szint Allattartas és allati termékel6allitas
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kitartas
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 25%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 25%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 25%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 25%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Gyakorloterem
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Szaktanterem
Képzési 1d6:
30 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

Haziallat fajok és fajtak (kiilonos tekintettel az dshonos fajokra és fajtakra) jellemzése,

igényeik, tartasi kortiilményeik

Haziallat fajok és fajtak tartdsa, takarmanyozasa (baromfifélék, szarvasmarha, 16, sertés,

juh, kecske, nyul, stb.)
Leggyakoribb betegségek ismerete

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.2/1456-06
A tananyagelem megnevezése:
Allattartas gyakorlata
Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Takarmanyoz, megfeleld koriilmények kozott tartja az allatokat

Felismeri a betegségek tiineteit
Igény szerint bevonja a vendégeket a haz koriili munkdkba
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
B tipus Allattartas és takarmanyozas
B tipus Allatvédelmi és allatjolléti ismeretek alkalmazésa
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Kornyezetvédelem
B tipus Allati termékek elééllitasa
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
3. szint Kéziszerszdmok alkalmazésa a karbantartashoz
4. szint Allattartas és allati termékeldallitas
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Feleldsségtudat
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Udvariassag
Kapcsolatteremtd készség
Empatikus készség
Tanuloi tevékenységformak:
Arutermel szakmai munkatevékenység 20%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 40%
A képzési helyszin jellege:
Tangazdasag

60



Miikodo turisztikai egység
Képzési 1d6:
45 6ra gyakorlat kis 1étszam csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Haziallat fajok és fajtak tartdsa, takarmanyozasa (baromfifélék, szarvasmarha, 16, sertés,
juh, kecske, nyul, stb.)
Napi gondozas, almolas, takarmanyozas. Fiatal 4llatok gondozasa
Leggyakoribb betegségek felismerése

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.3/1456-06
A tananyagelem megnevezése:
Az allati termék eldallitasanak elmélete
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Ismeri a hagyomanyos, tajra jellemz6 recepteket
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
C tipus Mez0gazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség
3. szint Elemi szdmolasi készség
4. szint Allattartas és allati termékeldallitas
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Pontossag
Fejloddképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 25%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 25%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 25%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 25%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Gyakorloterem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
33 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Allati termék-elBallitas élettani alapjai. Vagoallatok értékelése, vagasérettség, vagosily
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Végas, elsédleges termékeldallitas (hus, csontos hus, belsdségek), toltelékaru készités
(kolbaszféleségek, hurkafélék, kendmadjas, diszndsajt, fiistolt termékek) elméleti alapjai
Hazi disznoolés, feldolgozas elméleti alapjai. Tejtermék (sajt, tejszin, tejfol, tard, vaj) hazi
eldallitasanak lehetdségei

Tartositasi eljarasok

Higiénia a termékeldallitasban

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.4/1456-06
A tananyagelem megnevezése:
Az allati termék eloallitasa
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Ismeri a hagyomanyos, t4jra jellemzd6 recepteket
Igény szerint bevonja a vendégeket a haz koriili munkdkba
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
C tipus MezOgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Kéziszerszdmok alkalmazésa a karbantartashoz
4. szint Allattartas és allati termékel6allitas
4. szint Mennyiségérzék
3. szint Elemi szdmolasi készség
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
[zérzékelés
Pontossag
Kéziigyesség
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Udvariassag
Kapcsolatteremtd készség
Tanuloi tevékenységformak:
Arutermel szakmai munkatevékenység 20%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 40%
A képzési helyszin jellege:
Miikodo turisztikai egység
Kisiizemi termel6hely
Gyakorloterem
Képzési 1d6:
44 6ra gyakorlat kis 1étszam csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Végas, elsédleges termékeldallitas (hus, csontos hus, belsdségek), toltelékaru készités
(kolbészféleségek, hurkafélék, kendmajas, diszndsajt, fiistolt termékek) a higiéniai és
munkavédelmi eldirasok betartasaval

Hazi disznoolés, feldolgozas elméleti alapjai. Tejtermék (sajt, tejszin, tejfol, tard, vaj) hazi
eléallitasa a higiéniai és munkavédelmi eldirasok betartasaval

Tartositasi eljarasok alkalmazésa. A vendég bevondsa a termékfeldolgozasba
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16. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 0sszes tananyageleml
Oraszama
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.1/1456-06
A tananyagelem megnevezése:
A kertmiivelés elmélete
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Gylimo6lesot és zoldséget termel
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
C tipus Gytlimolcs-, zoldségtermesztés
C tipus Mez0gazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
3. szint Elemi szdmolasi készség
4. szint Zoldség- gylimolcstermesztés €s feldolgozas eszkozei
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 25%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 25%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 25%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 25%
A képzési helyszin jellege:
Demonstracids terem
Gyakorloterem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
35 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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A gylimdlestermesztés alapjai, ndvényapolas, névényvédelem, betakaritas, tarolas
Sz6lotermesztés alapjai, ndvényapolas, novényvédelem, betakarités, tarolas
Biotermesztés alapjai, ndvényapolas, novényvédelem, betakaritds, tarolas
Zo6ldségtermesztés alapjai, novényapolas, novényvédelem, betakaritas, tarolas
Diszndvénytermesztés, apolas, felhasznalas

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.2/1456-06
A tananyagelem megnevezése:
Kertmiivelés
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Lekvart {6z, befottet, savanyusagot készit
Boraszati tevékenységet folytat
Igény szerint bevonja a vendégeket a haz koriili munkdkba
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
C tipus Gytlimolcs-, zoldségtermesztés
C tipus MezOgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
C tipus Gytimodlcs-, zoldségfeldolgozas
C tipus Borkészités alapjai
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
.szint Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
.szint Szakmai nyelvii beszédkészség
.szint Elemi szdmolési készség
. szint Mennyiségérzék
4. szint Zoldség- gylimolcstermesztés €s feldolgozas eszkozei
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Feleldsségtudat
Pontossag
Fejloddképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Udvariassag
Kapcsolatteremtd készség
Tanuloi tevékenységformak:
Arutermel szakmai munkatevékenység 20%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Onallo szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 40%
A képzési helyszin jellege:
Tankert
Tangazdasag
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Miikodo turisztikai egység

Képzési 1d6:
45 6ra gyakorlat kis 1étszam csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A gylimdlcstermesztés: ndvényapolas, novényvédelem, betakarités, tarolas
Sz6lotermesztés: novényapolas, novényvédelem, betakaritds, tarolas
Biotermesztés: novényapolas, ndvényvédelem, betakaritas, tarols
Zo6ldségtermesztés: novényapolas, novényvédelem, betakarités, tarolas
Diszndvénytermesztés, apolas, felhasznalas

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.3/1456-06
A tananyagelem megnevezése:
Kertészeti termékek feldolgozasanak elmélete
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Lekvart 6z, befOttet, savanyusagot készit
Boraszati tevékenységet folytat
Igény szerint bevonja a vendégeket a haz koriili munkdkba
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
C tipus Gytlimolcs-, zoldségtermesztés
C tipus Mezdgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
C tipus Gylimolcs-, zoldségfeldolgozas
C tipus Borkészités alapjai
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
.szint Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
.szint Szakmai nyelvii beszédkészség
.szint Elemi szdmolési készség
. szint Mennyiségérzék
4. szint Zoldség- gylimolcstermesztés €s feldolgozas eszkozei
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
[zérzékelés
Pontossag
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Udvariassag
Kapcsolatteremtd készség
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 25%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 25%
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Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 25%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 25%
A képzési helyszin jellege:
Tankert
Tangazdasag
Képzési 1d6:
35 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Gytimoélcesfélék feldolgozasanak alapjai, izek, lekvarok, beféttek, szorpok, gytimdleslevek
készitésének ismeretei
Zoldségfélek tartositasdnak alapjai (savanyités, befézés, szarités, stb.)
Boraszati ismeretek

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.4/1456-06
A tananyagelem megnevezése:
Kertészeti termékek feldolgozasa
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Lekvart 6z, befttet, savanyusagot készit
Boraszati tevékenységet folytat
Igény szerint bevonja a vendégeket a haz koriili munkdkba
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Specidlis szakmai alapismeretek
B tipus Kommunikécié magyarul és idegen nyelven
C tipus Gylimolcs-, zoldségtermesztés
C tipus Mez0gazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
C tipus Gylimolcs-, zoldségfeldolgozas
C tipus Borkészités alapjai
B tipus Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
A tipus Higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitogéphasznalat
.szint Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
.szint Szakmai nyelvii beszédkészség
.szint Elemi szdmolési készség
. szint Mennyiségérzék
4. szint Zoldség- gylimolcstermesztés €s feldolgozas eszkozei
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
[zérzékelés
Pontossag
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Udvariassag
Kapcsolatteremtd készség
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Tanuloi tevékenységformak:
Arutermel szakmai munkatevékenység 20%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 40%
A képzési helyszin jellege:
Tankert
Tangazdasag
Képzési 1d6:
36 ora gyakorlat kis 1étszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Gyiimolesfélék feldolgozasa: izek, lekvarok, befdttek, szorpok, gylimolcslevek készitése.
Aszalas
Tartositasi eljarasok alkalmazasa (savanyusagok, savanyu kaposzta, stb. készitése
Sz616 feldolgozasa, borkezelés
Széritott z6ldségek, gomba készitése
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17. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartozd dsszes tananyageleml
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.1/1457-06
A tananyagelem megnevezése:
Szallashigiéniai feltételek
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Napi takaritast végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Védekezik az ember életterét zavard rovarok ellen
Agynemiit, torolkozot cserél
Megvarrja az elszakadt textiliat, mos, szarit, vasal
Igény szerint elvégzi a vendég ruhdinak tisztitasat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munka- és kdrnyezet-védelem, higiénia
A tipus Higiénia
A tipus Kornyezetvédelem
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
5. szint Kornyezet-tudatossag
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Pontossag
Megbizhatdsag
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 50%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 50%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1d6:
38 ora elmélet osztalykeretben

69



A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Higiénia fogalma, jelentdsége, személyi és kornyezeti higiénia
A higiénia biztositdsanak lehetdségei, modjai
Ellenérzés maodja, gyakorisaga, ellen6rzd hatdsdgok
Tisztitas, fertdtlenités, takaritas, rovar- €s ragcsaloirtas célja, modja, eszkdzei, anyagai

Takaritasi technikak: ajto, ablak, padlo és falburkolat, sz6nyeg, padlészényeg, parketta,
fényezett és fényezetlen butor, karpit, tiikor kad, mosdo, csaptelepek, lefolyo stb.
tisztitdsdnanak modszerei

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.2/1457-06
A tananyagelem megnevezése:
Tisztitoszerek
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Napi takaritast végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Védekezik az ember életterét zavard rovarok ellen
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munka- és kdrnyezet-védelem, higiénia
A tipus Higiénia
A tipus Kornyezetvédelem
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
5. szint Kornyezet-tudatossag
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Kéziigyesség
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Tanuloi tevékenységformak:
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel 50%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa 50%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1d6:
10 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Tisztitoszerek csoportositasa hatas és 0sszetétel szerint
Fert6tlenitdszerek csoportositasa, jellemzése, felhasznaladsanak feltételei
Tisztito, fert6tlenitd szerek mérgezd hatésa, szabalyos felhasznalasuk

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.3/1457-06
A tananyagelem megnevezése:
Takaritas a lakasban
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Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Napi takaritast végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Baleset esetén elsdsegélyt nyujt, intézkedik
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munka- és kornyezet-védelem, higiénia
A tipus Higiénia
B tipus Munkavédelem, els6segélynytjtas
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
5. szint Kornyezet-tudatossag
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Gyakorlatias feladatértelmezés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Megbizhatdsag
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Udvariassag
Tanuloi tevékenységformak:
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 40%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 40%
A képzési helyszin jellege:
Gyakorloterem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
26 6ra gyakorlat kis 1étszam csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A lakés/haz/hotel/széalloda napi takaritésa, eszk6zok €és anyagok szabalyos felhasznaldsa

Karpit, szOnyeg tisztitdsa, megfeleld vegyszerek kivalasztasa, eszkozhasznalat

Szocialis helyiségek tisztitasa, fertétlenitése, toalettpapir, torolkozo kihelyezése, kézmoso-
folyadék biztositasa

Ablak, ajto tisztitasa, fliggdnycsere

Rovarirtas, elleni védelem megoldéasa

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/1.4/1457-06
A tananyagelem megnevezése:
Mosas, oblités, szaritas, vasalas, javitas

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirdsokat

Baleset esetén elssegélyt nyujt, intézkedik

Igény szerint elvégzi a vendég ruhdinak tisztitasat

Agynemiit, t6rolkozot cserél
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Megvarrja az elszakadt textiliat, mos, szarit, vasal
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munka- és kornyezet-védelem, higiénia
B tipus Munkavédelem, els6segélynytjtas
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
5. szint Kornyezet-tudatossag
Hozzéarendelt médszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitdssal 50%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 50%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Képzési 1d6:
18 ora gyakorlat kis 1étszamt csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A mosasi tényezok (viz, mososzer, eljaras, hOmérséklet, idotartam) szerepe a mosas

folyamataban. Kdrnyezetbarat, kornyezetkiméld mosdszerek megismerése

A kiilonbozd textilidk mosasdhoz sziikséges szerek megvalasztasa, mosas. Moso €s

oblitészer sziikséglet meghatarozasa

Mosogépismeret, balesetmentes mosogépkezelés

A kiilonb6z6 textilidk viztelenitése: csavaras, centrifugalas, szaritas (fektetett,
fiiggesztett, csiptetett, csavart, pl. gylirt anyagok), szaritogép hasznalata

Kiilonboz0 eredetli, mosassal el nem tavolithato foltok eltlintetése (pl. gylimolcs, fii, tinta
stb.) folttisztitokkal

Az egyes ruhadarabok vasaldsakor alkalmazott sorrendiség célszerlisége (a ruhadarab
melyik részét vasaljuk eldszor és azt kovetden, majd utolsoként). A vasalds ¢és a hajtogatas
szabalyai

Vasaldismeret: elektromos €s gdzvasalok, korszerli vasaloeszkdzok a haztartasban. A
vasalas el6késziiletei, teenddk a vasalas befejezése utan

A ruhdzati textilidkon keletkezett hibak szakszerti, esztétikus kijavitasa: lyukas ¢€s fiiles
gombfelvarras. Igény esetén a vendég ruhdzatanak javitasa

Mosasi lehetdség biztositas, vagy egyiitt mosas a vendéggel
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
336/2.1/1457-06

A tananyagelem megnevezése:
Kiilso kornyezet gondozasa
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Napi takaritast végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Baleset esetén elsdsegélyt nyujt, intézkedik
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munka- és kornyezet-védelem, higiénia
A tipus Higiénia
B tipus Munkavédelem, els6segélynytjtas
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Takaritoberendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa
5. szint Kornyezet-tudatossag
Hozzarendelt médszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Megbizhatdsag
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuloi tevékenységformak:
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 100%
A képzési helyszin jellege:
Miikodo egység
Képzési 1d6:
12 6ra gyakorlat kis 1étszamu csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Jatszohely, kijelolt dohanyzohely napi rendben tartésa
Kerti siit6- f6z6hely rendben tartasa
Uszoémedence tisztan tartasa
Sétautak, pihendpadok kornyékének rendben tartisa
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